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WINE of MENDOZA
ARGENTINA

MERLOT

Composicion del varietal ~ 100% Merlot

Alcohol 13,9 %

VINEDO

Ubicacién Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza.
Conduccién Espaldero alto

Edad 30 afios

Riego A manto con agua de deshielo

y refuerzo con sistema por goteo.

ELABORACION

Fermentacién Alcohdlica tradicional a temperatura controlada entre 24°C y
25°C durante 25 dias.

Fermentacion maloldctica natural sin adicion de bacterias lacticas a 16°C.

Crianza minima de 6 meses en botella.

NOTAS DE CATA

Vino de color rojo brillante con tonos violdceos. En nariz se perfila fresco y
joven. Su aroma herbdaceo se complementa con notas de higos y setas. En boca
es suave, envolvente sutilmente tanico, propiedades naturales que identifican al

varietal.

Temperatura de servicio 15°C
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