BONARDA

Composicion del varietal ~ 100% Bonarda

Alcohol 14,3%

VINEDO

Ubicacién Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza.
Conduccién Espaldero alto

Produccién 80 quintales por hectarea

Riego por goteo

Edad 25 afios

ELABORACION

Fermentacién clasica a temperatura controlada entre 22° y 27° C, con una
maceracion total de 22 dias.

El 30% del volumen vinificado en contacto con duelas francesas.

NOTAS DE CATA
De vista se presenta impetuoso, de color purpura intenso y brillante. En nariz
se advierte la armoénica identidad del varietal, algo herbdceo y notas de moras

maduras. En la boca es suave con apreciable estructura tanica.

BONARDA

CRIANZA EN BOTELLA

6 meses

Temperatura de servicio 16°C
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