MALBEC ROSE
Composicion del varietal ~ 100% Malbec

Alcohol 13,5%

VINEDO

Ubicacién Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza.
Conduccién Espaldero alto

Produccién 80 quintales por hectarea

Riego por goteo

Edad 25 afios

ELABORACION

Maceracién con los orujos de dos horas, prensado en frio y atmosfera inerte,
Fermentacion a temperatura controlada de 15 °C con la intencion de preser-

var todo su potencial aromatico.

NOTAS DE CATA

Color rosa leve brillante. Aromas frutados y frescos que recuerdan a mem-
brillos y cerezas, leves tonalidades florales. De gran volumen en boca, balan-
ceado, fresco, mineral y de buena acidez. Final prolongado y muy complejo

para su tipo.

CRIANZA EN BOTELLA
6 meses

Temperatura de servicio 8°C
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